
Le professionnel connecté pour les spécialités Hot et Cold

X10 Dark Inox (EB)

Conçue pour vous apporter diversité et fraîcheur, la X10 pose de nouveaux stan-
dards. Oui, fraîcheur  ! Son répertoire comprend pas moins de 34 boissons au 
café... dont neuf extraites à froid. L’extraction à froid entièrement automatique 
est l’une des spécialités de la X10, qui propulse la fraîcheur des Cold Brew dans le 
monde professionnel. À l’instar de l’Americano et du Lungo, les spécialités allon-
gées n’ont pas non plus de secrets pour la X10. Avec la fonction One-Touch Lungo, 
il suffit d’appuyer sur une touche pour préparer ces spécialités. En plus de la 
diversité des boissons, la machine automatique professionnelle convainc égale-
ment par son broyeur P.A.G.2+ et son ergonomie. L'écran couleur et les touches 
physiques facilitent l’utilisation et font de la X10 une machine accessible. La taille 
de la X10 est parfaitement adaptée aux bureaux, aux espaces de libre-service et 
aux établissements qui préparent environ 100 boissons par jour.

Aperçu des avantages

	� Cold Brew par simple pression d’une 
touche

	� Pour tous les goûts

	� Robuste et raffinée

	� Méthodes de paiement modernes 
acceptées

Domaines d’utilisation

	� Grand bureaux

	� Cantines

	� Self-services

	� Établissements de soins

Performance maximale quotidienne 
recommandée : 100 tasses

Accessoires recommandés

	� Business Connect

	� MDB Connect

	� Set d’accessoires pour systèmes de lait 
HPX3

	� Cool Control 2,5l

	� Alimentation eau fraiche pour ligne X

	� Set d’éjection de marc de café / 
évacuation de l’eau résiduelle

 



Vue d’ensemble technique
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Avantages spécifiques
Nombre de spécialités 34

Cold Extraction Process ¢

Préchauffage intelligent ¢

Commutation automatique 
du lait à la mousse de lait

¢

Quelques chiffres
Ecoulement combiné réglable en hauteur avec 
écoulement d’eau chaude

63 – 150 mm

Contenance du réservoir d’eau 5 l

Contenance du récipient à grains 500 g

Possibilité d’augmenter la capacité du récipient à 
grains pour atteindre

1 kg

Récipient à marc de café (max. portions) 40

Longueur du câble 1,2 m

Tension / puissance 230 V ~ / 1450 W

Intensité du courant 10 A

Puissance en mode veille < 0,5 W

Poids 13,2 kg

Dimensions (l × h × p) 37,3 × 47 × 46,1 cm

Dimensions (l × H × P) 
avec rehausse du récipient à grains

37,3 × 52,4 × 46,1 cm

Référence 15764

Désignation du produit X10 Dark Inox (EB)

Code EAN 7610917157648

Année du modèle 2025

Design et matériaux
Eclairage de tasse ¢Technologies standard de commande et 

de programmation

Visuel
Visuel couleur à 
touches 3,5"

Quantité d’eau pour le café personnalisable ¢

Intensité du café personnalisable 10 niveaux

Température de percolation personnalisable 3 niveaux

Quantité de lait /  
mousse de lait personnalisable

¢

Température du lait /  
de la mousse de lait personnalisable

3 niveaux

Température de l’eau chaude personnalisable 3 niveaux

Compteur quotidien réinitialisable ¢

Nombre de préparations consultable pour chaque 
produit

¢

Connectivité
Wi-Fi Connect V2 ¢

MDB Connect ¢

Business Connect ¢

Systèmes de paiement et de télémétrie
Pocket Pilot 2.0 ¢

Pocket Pilot 3.0 ¢

MDB Interface 2.0 ¢

Standards d’hygiène

Cartouche filtrante
CLARIS Pro Smart 
maxi /  
CLARIS Pro Smart+

Nettoyage One-Touch du système de lait 
(automatique)

¢

Programme intégré de rinçage, 
nettoyage et détartrage

¢

Contrôle du bac d’égouttage ¢

Récipient à grains et 
réservoir d’eau verrouillables

¢

Hygiène JURA : certifiée TÜV ¢

Standards énergétiques
Mode d’économie d’énergie 
(Energy Save Mode, E.S.M.©)

¢

Zero-Energy Switch ou 
interrupteur d’alimentation

¢

Heure d’extinction programmable ¢

Caractéristiques standard 
des machines à café JURA
Broyeur P.A.G.2+

Procédé d’extraction pulsée (P.E.P.®) ¢

Fonction Lungo ¢

Unité de percolation variable 5 – 16 g

Pompe à haut rendement, 15 bars 1

Système de chauffage du bloc thermique 1

Circuits de liquides 1

Système de lait /  
écoulement de lait interchangeable

HP3 / CX2

Contrôle actif des grains ¢

X10


